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Oberpfalz Rind

Das gute Gefühl, das Beste zu kaufen!

UNSER QUALITÄTSANSPRUCH: VOM BAUERN IN DIE KÜCHE.
VERANTWORTUNGSVOLLER FLEISCHGENUSS DURCH 
VERANTWORTUNGSVOLLE TIERHALTUNG!

NATÜRLICHE TIERHALTUNG ZUM WOHL DES TIERES
- LANGSAME AUFZUCHT
- MEIST REICHLICH AUSLAUF AUF DER GRÜNEN WEIDE
-  FAMILIENGEFÜHRTE OBERPFÄLZER  

LANDWIRTSCHAFTSBETRIEBE
- NATÜRLICHE ERNÄHRUNG AUS EIGENEM ANBAU
- BETRIEBSEIGENER TRANSPORT
- HAUSEIGENE HANDWERKLICHE SCHLACHTUNG

Das Ergebnis:
Tiefrotes Fleisch, fein marmoriert,  

zart wie Butter und ein voller Geschmack.
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Oberpfalz-Rind - Ursprünglich wie unsere Heimat

Das gute Gefühl, das Beste zu kaufen!

Die Tiere wachsen natürlich ernährt zu ihrer vollen Pracht heran. So haben sie Zeit 

ihr Leben zu genießen. Sie leben in großen Boxen und haben meist reichlich Auslauf 

auf den grünen Weiden der Oberpfalz, welche reich an aromatischen Kräutern und 

Gräsern sind. Bewegung und Auslauf sorgen für den Aufbau einer kräftigen Mus-

kulatur. In den familiengeführten Betrieben ist es Prinzip, die Tiere natürlich zu er-

nähren. Das Futter besteht aus Maissilage, Grassilage, Stroh, aromatischem Heu und 

Getreideschrot aus Gerste, Weizen, Kornmais, Raps und Sojaschrot. Bis auf Raps und 

Sojaschrot kommt alles aus eigenem Anbau. Das alles wirkt sich unmittelbar auf den 

Fleischgenuss aus!

Fam. Weißlein/Schöpfendorf 
Fam. Büller/Obersdorf  
Fam.Kalb/Guteneck

Für alle die es wissen wollen: Besucht unsere Kurse. 
Unser Tipp: Zerlegekurs Oberpfalz-Rind „Rinderwahn“

Unsere  
Partnerlandwirte:


